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Kurbiskernol-Pramierung 2021: Corona konnte
die Top-Leistungen nicht bremsen

Titschenbacher: Entgegen den Erwartungen neue Rekorde — Spitze der Topleistungen wird
hoéher und gleichzeitig breiter

Trotz Corona-Pandemie Pramierung der Rekorde. Die aufgrund der Corona-Pandemie
erschwerten Voraussetzungen konnten den Run auf den Kirbiskerndl-Qualitatswettbewerb nicht
bremsen — im Gegenteil, die Landespramierung 2021 zeitigte neue Rekorde. Von den 518 (+6)
eingereichten Olen wurden 459 (+31) oder rund 89 Prozent (+ 5 Prozent) ausgezeichnet. Damit wird
die Spitze der Top-Leistungen héher und gleichzeitig breiter. Prasident Franz Titschenbacher: ,Die
Landesprdmierung wird bei den Klirbiskern6l-Produzenten hochgeschétzt. Sie ist ein wesentlicher
Impulsgeber dafiir, die optimale und bestmégliche Kiirbiskernél-Qualitét auf den Betrieben
herzustellen. Dazu unterstiitzt die Landwirtschaftskammer die Produzenten durch gezielte Aus- und
Weiterbildung.”

Durch Hoherqualifizierung zum Kernélprofi. ,Diese Spitzenleistungen sind die Friichte der
jahrelangen Qualitétsoffensive der Landwirtschaftskammer fiir und mit den Kiirbiskernél-
Produzenten®, unterstreicht Titschenbacher. Rund 1.300 Kerndélproduzenten unterziehen sich seit
Jahren Spezialschulungen, bei denen wichtige fachspezifische Themen wie Anbau, Sortenversuche
Kulturpflege, Ernte, Waschen, Trocknen oder die Lagerung der Kerne umfassend erdrtert werden.
Zusatzlich ist die Landespramierung eine wesentliche Qualitatsgarantie.

Landesrat Hans Seitinger hebt den hohen Stellenwert des Steirischen Kiirbiskerndls g.g.A.
hervor. ,Unser Steirisches Kiirbiskerndl steht fiir Genuss in Reinkultur und héchste Qualitat. Das
»,grine Gold* ist ein Aushédngeschild flir unser Land und unterstreicht den hervorragenden Ruf der
steirischen Kulinarik. Weltweit erfreuen sich immer mehr Menschen an dieser besonderen Spezialitét.
Mit ihrem Fleil3 und Engagement sorgen die Bduerinnen und Bauern dafiir, dass die weil3-griine-
Banderole auch in Zukunft héchste Qualitét aus der Steiermark sicherstellt.”

Gratulation: 20 Mal in Folge pramiert. Die jahrliche Landespramierung im Frihjahr und das
Kurbiskerol-Championat im Herbst sind besondere Hohepunkte fiir die Kirbiskerndlproduzenten.
Heuer fuhrte die 100-képfige Expertenjury vier Tage lang die sensorischen Tests hinsichtlich Farbe,




Geschmack, Reinténigkeit und Konsistenz durch. Danach mussten die Ole auch den Labortest, der
die Inhaltsstoffe Uberprift, bestehen. Eine besondere Auszeichnung fir aulergewdhnliche
Qualitatsleistungen ist auch die Rangliste der ,20 in Folge pramierten Betriebe®. Erstmals
aufgestiegen in diese Liga sind drei Kalsdorfer Familienbetriebe: Gertraud und Christian Konrad,
Bettina und Friedrich Edelmann sowie Erich und Daniela Lienhart.

Obmann Franz Labugger: Anbauflache wird steigen. Der Obmann der Gemeinschaft Steirisches
Kirbiskerndl g.g.A. erwartet, dass die Kernlager im kommenden Herbst leer sein werden. Labugger:
,Daher treffen die Kernél-Produzenten jetzt schon Vorsorge und werden die Anbauflache
schétzungsweise um etwa 15 Prozent ausweiten, um ausreichend Klirbiskerndl auf den Markt zu
bringen.” Somit kénnte die Anbauflache in der Steiermark weiter um etwa 2.000 Hektar steigen. Das
abgelaufene Kirbisanbaujahr 2020 bezeichnet Labugger bezogen auf die Hohe der Kernertrage als
durchschnittlich: ,Teils waren Hagel und Niederschldge eine Herausforderung.*” Hinsichtlich der
Qualitat aber war das vergangene Kirbisjahr sehr gut. Labugger: ,Wir konnten eine sehr gute
Kernqualitét in die Flasche bringen. Das Kernél des Anbaujahres 2020 ist auBergewdhnlich
geschmackvoll.“

Paul Kiendler, Sprecher der Olmiihlen in der Wirtschaftskammer: Intensive
Exportbestrebungen. ,Das bevorzugte Exportland aller téatigen Vermarkter ist Deutschland. Im
Stiden Deutschlands wird bereits gut verkauft, im Norden hingegen versucht man erst richtig Ful8 zu
fassen. In den Nérdlichen EU-Staaten erfreut sich das Kirbiskerndl immer gré3erer Beliebtheit. Im
Stiden Europas ist es durch die Dominanz des Olivendls flir das Kiirbiskerndl schwieriger zu
relissieren. In Spanien werden die ersten Versuche gemacht, Olkiirbis anzubauen. Wir miissen daher
versuchen, auch dort unser ,Steirisches - Original“ zu verkaufen. In Amerika ist es noch keinem
gelungen, gréRere Mengen abzusetzen. Alle fiir den Export Verantwortliche arbeiten aber daran. In
Asien hingegen sind einige Anbieter sehr erfolgreich vertreten und das Kiirbiskernél ist ein Geheimtipp
in der gehobenen Kiiche.*

Reinhold Z6tsch, Geschiftsfiihrer Gemeinschaft Steirisches Kiirbiskerndl. Digitaliserte
Verkostung. , Trotz erschwerter Bedingungen durch die Covid-Krise erfolgte erstmals eine
vollkommen digitalisierte Verkostung. Von der Erfassung und Codierung der eingereichten Ole (iber
die Riickstandsanalyse im Labor, der Verkostung der Ole bis hin zur Erstellung des Priifberichtes.”
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