Kenyér és sitemény

Tokmagolaj
vaniliaaskifli

Kekszek 70 Percek Eszkoz
Receptforma Elkészités Nehézség
75 Percek
Hozzavaldk 12 személyre Elkészités
tészta: A lisztet szitaljuk, vaniliacukorral, porcukorral, di6félékkel és
320 g sima liszt stajer tokmagolajjal. keverjilk 6ssze. Ontsiik a hideg vajat
60 g porcukor vagy a margarint a kdzepére, és gyurjuk egy sima tésztava,
1 pkg vaniliacukor formazzunk egy tekercset és hiitészekrényben legalabb egy
4 ev6kanal stajer tbkmag olaj g.g orat taroljuk.
250 gramm vaj vagy margarin Vagja le az 1 cm vastagsagu szeleteket, sodorja, kiflivé, és
130 g daralt di6 helyezze a sit6lapra. Siissiik forrd levegén az elémelegitett
sitében 15-20 percig 160 ° C-on. A foré és meleg kiflire
Nyujtdshoz vagy fényezéshez: tehet még vanilia és a porcukor keveréket és a végeit
100 g porcukor olvasztott étcsokoladéval is bevonhatja bevoné (Figyelem —
1 pkg vaniliacukor a kiflik térékenyek!).

100 g sotét csokoladé dekoracié
Tipp: didallergia esetén azt egyszerten hagyjuk el és
adjunk hozza legalabb 60 g sima lisztet a tésztahoz.
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