Tortak és lepények

Stajerorszagi F
tokmagolaj torta

Utoétel 30 Percek Konnyti

Receptforma Elkészités Nehézség
60 Percek
Hozzavaldk 6-8 személyre Elkészités
tojas 3 db Kenje meg ésmorzsazza be a tepsit. Melegitsik el6 a sitét
100 g stajerorszagi ttkmagolaj 175 ° C-on.
150 g cukor Verjuk fel a tojast, vert tojasfehérjét egy kis cukrorral habba
200 g liszt verjik. Sargaja keverjik nagyon habosra a maradék cukorral
50 g apritott tékmag (Vanilia cukorral), és keverjik a tékmagolajat és citromlét.
Y2 csg. sutépor . Lisztet, sut6port és az apritot tokmagot mixxé.
1 csg. vanilia cukor Rakjuk bele a tojasfehérjét és a lisztet keveréket felvaltva a
Fél citrom leve tojassargaja tdmegébe. A kész tésztat az elbkészitett
Vaj és zsemlemorzsa a sutéedénybe serpeny6ben sissukuk kortulbelll 1 6raig.
Boritsuk az elkészult tortat elkészilt ki a formabdl, és

Bevonat: hagyjuk kihdlni.
100 g porcukor A bollyhos tésztahoz a tojas sargéajat a porcukorral keverjik
3 tojassargaja habosra, a meleg tortat kenjik tojassargaja mazzal és
Stajer tokmag szorjuk meg 6rolt tokmaggal, és tegyuk a hiitébe.

Tipp: tojassargdja maz helyett, szérjuk meg a kihdilt tortat
porcukorral.
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