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Hozzaval6k 6 személyre Elkészités
1 gorogdinnye A go6rogdinnyét durvan kockara vagjuk és egy mixer
Narancslé edénybe tesszik. Egy j6 6ntet rummal, narancslével,
Rum valamint Ahornszdrppel narinalni, egy 6rara a hiitébe rakni
Chilipor vagy tabasco és jol lehiteni.
juharszorp vagy méz A diszité dinnye darabokat citromflives nyarsra feltlizni, és
Bors védett stajer tokmagolajjal lednteni, borsozni és félre tenni.
Habzébor A kozbe leh(tott dinne darabokat a mixer edényben pépesre
Védett stajer tokmagolaj keverni, kevés chiliporral fliszerezni, habzéborral felénteni,
Citromfi (a diszitéshez) és ivopoharakba tolteni. Zarasképpen meg egy kanallal

védett stajer tokmagolajjal lednteni, a tetejére szivarogtatni
és a citromflives nyarsat az Gvegte tizni.

A janlas: Az italt szivoszallal fogyasszuk, az utolso korty a
védett stajer tokmagolaj Ontettel a dinnyeitalt black
mambava teszi.
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